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■　特　長　■

★子牛の腸にやさしいネッカリッチ®を配合しました。ネッカリッ
チ®に含まれる木酢酸液が、乳酸菌を増やします。

★フラクトオリゴ糖やさまざまな消化酵素なども配合したバラン
スのよい代用乳です。

★微粉タイプのネッカリッチ®を配合しているので自動ほ乳機でも
お使いいただけます。

※ネッカリッチ®とは
樫、椎、桜などの常緑広葉樹の樹皮を熱処理して抽出された精製木酢液（約280種類
の有機酸・有機化合物や10種以上のミネラルを含みます）を炭素粉末に吸着させた
混合飼料です。

■　使用上の注意点　■

■　給 与 例　■

■　保証成分　■

　また、マカオについても、㈱ミヤチクが日本で最初に輸出認定を受け、平成21年10月から約３ｔ輸出され
ており、今後も輸出が躍進していくことが期待されています。
　現地においても、第９回全国和牛能力共進会で日本一となった「宮崎牛」であることが高く評価され、
輸出量が伸びる大きな要因となっています。
　県としましても、関係機関と連携しながら、そのセールスポイントで他県には真似できない「日本一」を
旗印に、積極的な輸出促進を支援して行きたいと考えています。
　そのためにも次回の第10回全国和牛能力共進会（平成２４年長崎県開催）において、連覇を達成する
ことが悲願です。
� （宮崎県農政水産部畜産課）

◎ マカオ

「江戸日本料理」ベネチアン店　※宮崎牛指定レストラン

ザ・ベネチアンホテル外観 店頭

宮崎牛指定店認定証（奥）とメニュー表（手前） 鉄板焼きコーナー
※のぼりやポスターが設置


